
Vo� onze pizza ge�uiken wij de lekkerste ingrediënten van onze lokale 
leveranciers zoals VleeschHouwerij Cru, groentespecialisten Jan & Carlo Rutten 

en de Italiaanse delicatessen en kazen van Bartolomeo Pace

Fior di latte mozzarella, verse 
basilicum, tomatensaus

Margherita 12.5

Fior di latte mozzarella, chorizo van 
Vleeschhouwerij Cru, gorgonzola, 
tomatensaus 

Chorizo blue 15.5

Fior di latte mozzarella, pulled pork 
label rouge, gepofte ui, rode paprika, 
groene peper, tomatensaus

Pulled pork 16.5

Kebab van knolselderij, gepofte ui, 
rode paprika, vegan knoflooksaus, 
rucola, tomatensaus 

Karma kebab 15.5

Fior di latte mozzarella, gedroogde en 
verse venkelworst, ricottacrème, rucola, 
tomatensaus 

Venkelworst 14.0

Fior di latte mozzarella, in pesto 
gemarineerde kip, kerstomaat, 
parmezaan, tomatensaus

Pizza pollo 17.5

Voeg een heerlijke biologische 
burrata toe aan je pizza!

EXTRA BURRATA?

ROMAN
STYLE
PIZZA
SLIZE

5.5
Scamorza (gerookte mozzarella), 
porchetta, verse tijm, taggische olijven 

Porchetta 16.5

Funghi e 
prosciutto

17.5
Fior di latte mozzarella, beenham, 
bospaddestoelen, ricotta, tomatensaus

Margherita    4
Chorizo Blue  6
tartufo          5
funghi e
prosciuto       5

Fior di latte mozzarella, dungesneden 
aubergine, parmezaan, verse basilicum, 
tomatensaus

Pizza alla 
Norma

15.0

Het pizzadeeg maken wij zelf en laten we ten minste 24 uur rusten voordat we dit verwerken tot pizza

VOOR DE KINDEREN
Bouw je eigen pizza:
Kleine Margherita 
met toppings naar 
keuze (ananas, ham,
salami, champignons,
chorizo) en een 
Lik It ijsje toe. 

Vraag naar de kleurplaat!

vanaf




