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WELKOM BIJ STADSCAFE
DEBOTERWAAG!

De Boterwaag is een monumentaal

pand dat diep verankerd is in de Haagse
geschiedenis. Vanaf het begin van de
zeventiende eeuw tot en met de eerste
helft van de twintigste eeuw was dit een
plek waar markt werd %ehouden. In 1650
werd het Boterhuis gebouwd. Toen deze
te klein bleek, is er het Groot Boterhuis
aangebouwd in 1681. Tussen de stenen

zuilen hangt nog steeds de waag uit 1682.

Vandaag de dag is de Boterwaag een
stadscaéé met de bourgondische

ezelligheid van een Belgisch biercafé.
%)e sfeer is informeel maar professioneel
- we geven al ons personeel liefde en
vakkennis mee voor de gerechten, de
wijnen, bieren en goede service. We
wfilen een plek voor Hagenaars zijn waar
je bourgondisch maar bewust kunt eten
voor eetcaféprijzen. Lokaal & duurzaam.
Daarom werken we alleen samen met
lokale leveranciers waar we een goede
band mee hebben.

BAKPLAATS

Op de Grote Markt kan je terecht bij
Bakplaats; de bakermat van de Haagse
izza. In deze klein maar fijne houtoven-
Eakkerij worden pizza’s gebakken die
volledig uit lokale & verse ingrediénten
bestaan. De lekkerste ingredienten
van onze locale leveranciers zoals
Vleeshouwerij Cru, groentespecialisten
Jan en Carlo JRutten en de ltaliaanse
delicatessen en kazen van Bartolomeo
Pace.

En het goede nieuws is: Bakplaats heeft
een open verbinding met de keuken van

Stadscafé De Boterwaag.

Bestellen maar!

WELCOME TO CITY CAFE
DE BOTERWAAG!

De Boterwaag is a 17th century
monumental building with deep roots in
the history of The Hague. The “Boterhuis”
was built in 1650 and was a marketplace
until the first half of the 20th century.
When this was apparently too small, it was
extended with the “Groot Boterhuis” in
1681. Between the stone pillars you can
still see the original weigh-beam (waag)
from 1682.

Today Boterwaag is a city café with the
Burgundian atmosphere of a Belgian
beer café. The ambiance is informal but
professional — our staff works with love
and expertise of our dishes, wines, beers,
and beﬁeves in good service. We want

to create a place for the people of The
Hague to enjoy a good, healthy meal for
a fair price, %url ofgrich flavours and
ingrecriénts from local & sustainable
origin. To this end, we choose to work
only with local suppliers that we have a
personal connection to.

BAKPLAATS

Grote Markt is the home of Bakplaats;
cradle of the one true The Hague Pizza.

In this small but fine wood oven bakery,
pizzas are made from scratch, consisting
entirely of fresh and local tastiness.

At Bakplaats, everything is home made and
all ingredients originate from as nearby as
possi%le. Sink your teeth into the crispy
crust and taste the best ingrediénts from
our local suppliers like Vleeshouwerij Cru,
vegetable specialists Jan and Carlo &utten
and the ltalian delicacies and cheeses of
Bartolomeo Pace. The ultimate farm-to-
fork pizzas, baked in the pride & joy of
Bakplaats: their hybrid wood oven.

And here comes the good news: Bakplaats
has an open connection to the Boterwaag
kitchen.

Eat your heart out!

GROTE MARKT - DEN HAAG
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CAKE &
TAART

Huisgemaakte
appeltaart met 6 o
m
5.0

S agroom

Dikke plak

bananencake

Huisgemaakte
worteltaart met sour
cream-topping en
walnotencrumble

6.0
e 5.5
brownie ]

LUNCH T0T 17.00

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
.

DANENE

NATUREL 7.5

Appel +0.5
Jong belegen kaas —— +2.0
Spek +2.0

.
oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

BOTERWAAG

r
Blauwklaverkaas, croutons, bacon, gezouten
amandelen, avocado en Boterwaagdressing

\_

14.5

Uiensoep
Huisgemaakte uiensoep

met een kaas-crostini.
Geserveerd met brood

Soep van de week
Gemaakt van duurzame
ingredienten uit het seizoen.
Geserveerd met brood

GROTE MARKT - DEN HAAG
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LUNCH T0T 17.00

DINEBD IR

KEUZE UIT DESEMBOTERHAMMEN VAN BIOLOGISCHE -BAKKER BRO. WIT OF MEERZADEN

GEROOKTE ZALM —— 15.0

Gerookte zalm, creme fraiche,
mierikswortel, kappertjes, dille en
komkommer

BOERENBEENHAM

Boerenbeenham met geFrltuurde
kappertjes, gekookt Haags eitje en
honing-mosterdsaus

PULLED PORK 14.0

Label rouge pulled pork, provolone
en zoete-uienrelish

CLUB BLT+ 13.0

Clubsandwich met bacon, avocado-
mayo, tomaat, provolone, little gem.
Geserveerd met kleine portie

verse friet

13.0

KROKETTEN 12.3

2 rundvleeskroketten van de
Haagsche Croquetterij.
Geserveerd met salade met
Boterwaagdressing en mosterd

HETE KiP 12.5

Geroosterde klpdl_]reepJes
zoet lttlge sojasaus, tauge
komkommer, bosui en
cashewnoten

GEITENKAAS 11.0

Geitenkaas uit het Groene Hart,
huisgemaakte hummus met verse
krwsen granaatar)pelpitjes,
walnoten en rucola

dlubill J00iiL

Jong belegen kaas

Jong belegen kaas

en boerenbeenham

Provolone,rucola en

gegrilde paprika

yT-S
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MARGHERITA 135 | KARMA KEE

Fior di latte mozzarella, verse
basilicum, tomatensaus

%ZZR ALLA 15.0

Fior di latte mozzarella, dun-
gesneden aubergine, parmezaan,
verse basilicum, tomatensaus

FUNGHIE 175
PROSCIUTTG

Fior di latte mozzarella, beenham,
bospaddestoelen, ricotta,
tomatensaus

FRIARELLI 16.5

Fior di latte mozzarella, friarelli
(Napolitaanse broccoli ), creme
fraiche, geraspte Parmezaanse kaas,
gekaramellseerde ul

16.5

Kebab van knolselderij, gepofte ui, @

vegan mozzarella, rode paprika, vegan

knoflooksaus, rucola tomatensaus

Fior di latte mozzarella, verse
basilicum, ansjovis, tomatensaus

16.0
Fior de latte mozzarella, pittig

gekruide kipreepjes, geroosterde

paprika, verse basilicum, tomatensaus

Fior di latte mozzarella, chorizo van
Vleeschhouwerij Cru, gorgonzola,

EXTRA BURRATA? 5.5

Voeg een heerllee biologische

burrata toe aan Jje plzza'
dEA 48 EHEE 4Eh
H B H B

BOUWJe eigen pizza: kleine N\argherlta met
topplngs naar keuze (ananas, ham, salami,
champignons, chorizo) en een Lik |t ijsje toe.
En vraag naar de kleurplaat!

Het pizzadeeg maken wij zelf en laten we ten minste 24 uur rusten voordat we dit verwerken tot pizza
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HPDENRI HER

17.00 - 22.00

3-GANGEN
KEUZEMENU

Bij Stadscafé de Boterwaag kun
zeltje 3- gangen diner samenstel en
voor 37.5 per persoon

376D

:1:: :1:: PA PR *
o W DY\ BY K4 BA YN TH B
CARPACCIO

Versgesneden rundercarpaccio
met rucola, truffelmayonaise
en parmezaanse kaas (-]

D B NE RETEVELIRY
WO << VIR

g
S(z \9
< I)e

UIENSOQOLEP

Hmsgemaakte mensoep
met een kaas-crostini.
Geserveerd met brood

8.0

REE

Blauwklaverkaas,
croutons, bacon,
gezouten
amandelen,
avocado en

AR50
dressing

Met gepofte
gele bietjes,
sesam,
shi—i—take
chips en shiso

vmalgrette

TATAKI 1.5

Gemaakt van duurzame ingredienten
uit het seizoen. Geserveerd met brood

SOEP VAN DE WEEK 1 5

GEBAKKEN GROENTEN GYDLAS
Mgl [ [ ®

GROTE MARKT - DEN HAAG
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HPDENRI HER

17.00 - 22.00

S S
PA PR

oe weewx  JAGPRIJS
Gemaakt van duurzame
ingrediénten uit het seizoen

VIS VAN

DE WEEK
Noordzeevis met
bijbehorende garnituren

OB B S EPEAE RS
WY RNYRYERR WY B NYUSU N M NS

DAGPRIJS | o= weew DAGPRIJS
Hollands wild geschoten
door Vleeschhouwerij Cru

HOOFDGERECHTEN
MOSSELPANNETJE

Zeeuwse mosselen met verse groenten in
witte wijn, geserveerd met frietjes, remoulade,
aioli en groene salade

STERK~ FRITES

210

Biologische steak

van \ﬁeeschhouwerij
Cru met kruidenboter,
verse frieten en
geroosterde bospeen

Posta, Fresca

Tortellini gevuld met taleggio U
en peer, gebakken bospa§§en—
stoelen, goudsalie, hazelnoot-
basilicumolie en parmezaanse kaas 4

KAASFONDUE

A

Kaasfondue van kazen
uit het Groene hart

eserveerd met desem-
Erood, focaccia en
dipgroente

BOTERWAAG BURGER

Biologische rundvleesburger op een brioche broodje
met provolone, bacon en zoete-uienrelish.
Geserveerd met verse friet

GROTE MARKT - DEN HAAG
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g DESSERTS
w AFFOGATO

Met gratis Lik It ijsje toe! met hazelnoot—bastognecrumble en
amarettomascarpone

BIOLOGISCHE et
TORTA CREMA

B u H G [ H Klassieke ltaliaanse taart met citroencustard
E8.O

Met sla en tomaat, kleine portie

.Frietjes en mayona|se oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

BOTERWAAGKOFFIE
12.5

Koffie naar keuze met
boterbabbelaar-likeur en boterkoek

RAIIW 10O
BOUW (S st
JE E|GEN DESERT VAN DE WEEK

Kleine Margherita met toppings
naar keuze (ananas, ham,
salami, champignons, chorizo)

A||ergisch voor
iets? Scan dan

deze QR code

voor onze

@ allersenenkaart.
1 o o Allergic for
[ | something or

for English, scan

this QR code.

Vraag naar de kleurplaat!

GROTE MARKT - DEN HAAG
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Bitterballen
Van de Haagsche
Croquetterij

Groentekroketjes
Van de Haagscg]e
Croquetteri

Biologische

kaasstengels

Mini groente-
loempia’s

Krokante
uienringen

Blokjes

oude kaas

Gemarineerde
’ olijven

STADSCAFE

Krokante Japanse
kipstukjes

Met teriyaki saus en
cashew crumble

Desembol met aioli*
Desembol van
Biologische bakker
BRO met huis-

gemaakte aioli

Haagsch
Bittergarnituur

4 Haagsche bitter-
ballen, 4 biologische
kaasstengels en 8
groenteloempia’s

Vegan Bittergarnituur
4 Haagsche groente-
kroketjes, 8 groente-
loempia’s en 6 uien-
ringen

GROTE MARKT - DEN HAAG

*verkrijgbaar tot 23.00
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De geschiedenis.

De Grote Markt zorgt al zo’n vijthonderd jaar
voor grote drukte en gezelligheid in de Haagse
binnenstad.
In opdracht van Prins Frederik Hendrik werd
in 1542 de Prinsegracht gegraven (kijk naar
buiten en stel je boten voor in plaats van
auto’s, hier liep vroeger de gracht). Dit was
om de boeren van het Westland gemakkelijke
toegang te bieden tot de Grote Markt, maar
ook als waterweg naar het hof van de Prins zelf
in Honselaarsdiﬁ.
Na de aanleg van de Prinsegracht groeide
de marktbefrijvigheid zo, dat de magistraat
van de stad besloot dat de kleine overdekte
markt in het Boterstraatje voor de boter- en
kaashandelaren niet meer voldeed. Hij wees
hen een eigen gebouw toe en in 1682 werd
het pand opgeleverd. Het stond toentertijd
bekend als ‘De Grote Waag’ maar deze naam is
in de loop der tijd verbasterd tot ‘Boterwaag’.
Boven de hoofdingang zijn nog ornamenten in
de vorm van botervaatjes zichtbaar met in het
midden de Haagse ooievaar. De begane grond
werd gedeeld met de stadsapotheeE en in de
woonruimten erboven zat een apothekers- en
een schildersgilde. Grappig detail is dat een
schilder geen huur meer hoefde te betalen
nadat hij een schilderij had gemaakt voor de
bestuurders van Den Haag. Tot op de dag
van vandaag worden deze appartementen
voornamelijk beschikbaar gesteld aan
kunstenaars, meestal studenten van het
Koninklijk Conservatorium.
Tijdens de Franse onderdrukking rond 1800
verdween de drukte uit de stad en daarmee
definitief de functie van de Boterwaag als
ildegebouw.
%ussen toen en nu heeft het gebouw aardig
wat verschillende eigenaren gekend; zo heeft
het een tijdje als gevangenis van de'Haagsche
Schutterij gediend, het Oranje-Nassau
Museum heeft het pand gehuurd totdat het
in 1960 naar de Prinsenhof in Delft verhuisde
en daarna diende het gebouw zelfs lange tijd
als opslagplaats voor straatmeubilair voor
de gemeente. Tijdens de renovatie van 1981
vond men de in steen uitgekerfde uitingen
van ongenoegen terug van de gevangenen van
de Haagsche Schutterij. Sinds deze renovatie
doet het pand dienst afjs Stadscafe en heeft

GROTE MARKT

als uitgaansgelegenheid een bijzonder plekje
veroverd in het hart van veel Hagenaars en
Hagenezen.

The history.
The ‘Grote Markt’ of The Hague has been

busy for activity and trade for over five
hundred years.
In 1642 Prince Frederik Hendrik gave a
mandate to dig the Prinsegracht-canal (look
outside and see boats instead of cars, this is
what used to be the canal), to give access to
the farmers from the country to the city-
market but also to create a waterway to
his palace and courts in Honselaarsdik.
This canal brought so much business to the
district that the butter and cheese traders
needed to expand so the municipality assigned
to them their own building; ‘De Boterwaag’
(Butter Scales), at first called ‘De Grote
Waag’ (Big Scales).
Above the main entrance one can still see the
stone ornaments of butter barrels on both
sides and a stork in the middle, the centre
iece of the city-arms. Built in 1682, the
rocation was shared with the city pharmacy
and the living accommodations upstairs were
inhabited by the guild of pharmacists and a
painters guild. Striking detail: a painter was
not required to pay any rent after having
finished a painting for the city administrators.
To this day these residential areas are assigned
only to artists, mostly students of the Royal
Conservatory.
During the |:>;ench repression of early 1800,
business and trade disappeared from the city
centre and eventually the Boterwaag lost its
destination of guild hall for the butter and
cheese trade. l-grom that moment on the
building has been used as a prison for the
Civic éuard, as a museum for Oranje-Nassau
(until it moved to ‘De Prinsenhof’ in Delft in
1960) and even as a storage for streetlamps,
benches and footway parts. Only during tﬁe
renovation of 1981 tz\e stone carved curses of
the prisoners of the Civic Guard were found
again.
Since the renovation the building serves as a
city café and as such has conquered the hearts

of many inhabitants of The Hague.
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